
FFrranzösische  Französische  F ar na zn öz sö is si cs hc ehe
Wochen  im  BistroWochen im Bistro  

 

VorsVorsppeiseneisen  
 

6 Weinbergschnecken in Kräuterbutter 
 

Froschschenkel provençal 
 

Frische Muscheln Provençal oder Marinier (400g)    
( in Tomatensoße oder in Weißweinsahnesoße) 

 

Französische Zwiebelsuppe gratiniert 

HauHaupptstsppeiseneisen  
 

Steak du Morvan 
(Bestes Maredo Rumpsteak in Chablissauce) 

 

Coq au vin 
(Hahn in Rotweinsoße) 

 

Filet mignon du Porc avec Sauce aux  fines herbes 
(Schweinefilet mit Kräutersoße) 

 

Magret de Canard à l’orange 
(Entenbrust in Orangensoße) 

 
dazu servieren wir folgende Beilagen zur Auswahl 

Spätzle, Pommes Macaire oder Pommes Duchesse und Salat 
 

Frische Muscheln Provençal oder Marinier (800g)    
( in Tomatensoße oder in Weißweinsahnesoße) 

DessertDessert  
 

Crème Brûlee  
(Karamelcreme) 

 

Duo von heller und dunkler Mousse 
 

Crêpes à l’orange 
 

dazu haben wir für Sie erlesene französische Weine ausgesuchtt 

   

  6,90 € 
 

  7,90 € 
 

  8,00 € 
 
 

  3,60 € 
 
 
 

15,90 € 
 
 

12,90 € 
 
 

13,50 € 
 
 

14,90 € 
 
 
   
 
 
12,90 € 
 
 
  3,90 € 
 
 

  4,20 € 
 

  4,40 € 
 

 
 

 


